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Obst & Gemüse
...direkt vom Erzeuger

Hof Börger
Börgersweg 4 · 46325 Borken-Weseke

Telefon:	 0 28 62 / 4 22 42

Telefax:	 0 28 62 / 4 22 43

E-Mail: HMBoerger@t-online.de 

Internet: www.hofboerger.de
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Öffnungszeiten
Montags bis Freitags	 8.30 bis 18.00 Uhr

Samstags	 8.30 bis 14.00 Uhr

...wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Unser Familienbetrieb, am Rande von Borken-Weseke gele-

gen, wird seit dem Jahr 1612 in der 13. Generation im Voll-

erwerb bewirtschaftet. Wir haben uns auf die Rinder- und 

Schweinemast, den Kartoffelanbau sowie die Hühnerhaltung 

(Bodenhaltung) spezialisiert. Im Jahr 1996 haben wir unseren 

Hofladen eröffnet, in dem Sie eine breite Palette von land- 

frischen Produkten vom Bauernhof einkaufen können. 

Ca. 300 Meter von unserem Hof entfernt finden Sie das Weseker 

Heimathaus mit Kräuter- und Apothekergarten. In näherer 

Umgebung liegt auch der „Garten Picker“. 

Schauen Sie unter: www.hofboerger.de.

Feine Kürbissuppe 
mit Zitronenmelisse
Zutaten:	 1 	 Hokkaido-Kürbis (750 bis 1000 g)
	 2 EL	 Butter
	 1 	 gepresste Knoblauchzehe
	 500 ml 	 Gemüsebrühe
	 2 EL	 fein gehackte Zitronenmelisse
	 125 g	 Crème fraíche
		  Salz, Pfeffer, Muskatnuss
Zubereitung:
Den Kürbis waschen, teilen, entkernen und in Würfel schneiden.
Hokkaido-Kürbis muss nicht geschält werden.
Die Butter im Topf erhitzen und den Knoblauch darin andüns-
ten. Die Kürbisstücke dazu geben und mit der Brühe ablöschen. 
Köcheln lassen bis der Kürbis weich ist. Alles pürieren. Die Suppe 
nochmals aufkochen und mit Zitronenmelisse, Salz, Pfeffer und 
Muskatnuss würzig abschmecken. Zum Schluss Crème fraíche 
unterrühren.

Fruchtiger Kartoffelsalat
Zutaten:	 6 	 Pellkartoffeln
	 6 	 hartgekochte Eier
	 2	 große Zwiebeln
	 2	 Äpfel
	 4	 Gewürzgurken
	 1 Glas (320 ml)	 geraspelter Sellerie mit Saft

Soße:	 3 EL	 Kräuteressig
	 2 1/2 Teel.	 Zucker
	 1/2 Teel.	 Salz
	 1 Teel.	 Senf
	 ca. 1/8 l	 Öl
Zubereitung:
Kartoffeln kochen, pellen und in kleine Stücke schneiden. Hartge-
kochte Eier, Zwiebeln, Äpfel und Gurken ebenfalls klein schneiden. 
Ein Glas Sellerie hinzufügen.
Aus Essig, Zucker, Salz, Senf und Öl eine Soße anrühren und mit 
den Zutaten vermengen.

Leckere Rezepte
zum Selberkochen:



Weitere Angebote

Kartoffeln Eier

Aus eigenem Anbau bieten wir Ihnen ganzjährig 

folgende Kartoffelsorten an:

Cilena:	 festkochende, gelbfleischige 

	 Kartoffel mit gutem Geschmack, 		

	 Allroundsorte, gute Einkellerungssorte

Belana:	 eine etwas spätere, sehr gelbe, 

	 festkochende Sorte mit glatter Schale 

	 und flachen Augen, hervorragende 

	 Speiseeigenschaften als Salz-, Pell- 

	 und Bratkartoffel

Sekura:	 vorwiegend festkochende, gelb-

	 fleischige geschmackvolle Kartoffel, 

	 gut geeignet als Salzkartoffel,  für 

	 Eintöpfe und Suppen

Solara:	 eine mehr mehligkochende Kartoffel mit 

	 gutem Geschmack, besonders geeignet 

	 für Püree,  Klöße, Eintöpfe und Suppe

Wir haben optimale Lagerbedingungen durch 

Lüftung und Kühlung. 

Dadurch gewähren wir bis in den Mai hinein gleich-

bleibend gute Qualität.

aus Bodenhaltung:

Qualität und Frische wird auf dem Hof Börger groß 

geschrieben.

Die Hühner werden auf unserem Hof in Bodenhaltung 

mit überdachtem Auslauf gehalten.

Hochwertiges Futter mit einem hohen Getreideanteil 

garantiert Ihnen beste Ei-Qualität und schmackhafte 

Eier.

aus artgerechter Tierhaltung:

• 	Suppenhühner

• 	Hähnchen immer frisch (mittwochs bis samstags)

• 	Enten und Gänse zu Weihnachten

Wir führen ständig frisches Obst und Gemüse von 

bekannten Betrieben aus der Region.

In der Saison:

Spargel  •  Erdbeeren  •  Himbeeren

Kürbisse

Obst & Gemüse

Für unsere kleinen Gäste:
Streichelzoo & Spielgeräte

Wild

Ab September bieten wir Ihnen ca. 150 verschie-

dene Sorten Ess- und Zierkürbisse an, die auf 

unserem Hof angebaut werden.

Der Kürbis erfreut sich immer größerer Beliebtheit:

· 	als herbstliche Dekoration im Haus, Hof und Garten.

·	 in der Küche ist er ein Alleskönner, vielseitig 

	 verwendbar und sehr gesund.

·	 ideal zum Basteln, Schnitzen und Bemalen.

Jedes Jahr am 2. Wochenende im September findet 

unser großes Kürbisfest statt.

Mit:

·	 Kürbisausstellung

·	 Kürbisfloristik und -deko 

·	 Kürbisschnitzen und -bemalen

·	 leckeren Kürbisgerichten 

·	 Landfrauencafé 

aus heimischen Wäldern:

•  Hasen  •  Fasanen  •  Kaninchen  •  Rehe

• Honig, direkt vom Imker

• Konfitüren & Gelees

• Himbeer-, Holunder- und Fruchtsäfte

• Eingelegte Gurken & Kürbisse 

• Präsentkörbe

• Körnerkissen

Geflügel


